Horario de practicas del segundo semestre: Investigacion de |la Calidad y Funcionalidad de

los alimentos

segundo Semestre Especialidad en Investigacion de la Calidad y Funcionalidad de los alimentos : 18 créditos
. 6 asignaturas de 3 créditos [A, B, C, D, E ¥ F). Las asignaturas de 3 créditos tendrian 5 clase de 2 horas
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