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MATERIA ECTS

60 1 Sl

Primer Semestre

Investigacion Cientifica y Recursos de Informacion

. Gestion y Financiacion de la Investigacion Publica y Privada 3
CREDITOS CUR,SOS ACCESO Planificacion y Elaboracion de Trabajos Cientificos 3
ECTS ACADEMICOS DOCTORADO Control de la Calidad y Seguridad Alimentaria
. L Contaminacion Bidtica y Abidtica de los Alimentos 4,5
Forma de estudio Fecha de inicio o _ _ B _
Analisis Sensorial como Herramienta para la Innovacion de Alimentos 4,5
Innovaciones Tecnologicas en la Obtencion y Procesado de Materias Primas
Biotecnologia de la Produccién Animal 3
Avances Biotecnoldgicos en la Elaboracion de Alimentos 3
Innovaciones en Productos Carnicos, Lacteos y de la Pesca 4,5
Innovaciones en Alimentos Vegetales en IVy V Gama 4,5
Segundo Semestre - Perfil Profesional (Optativas)
Aseguramiento de la Calidad Agroalimentaria
- Avances en Bienestar Animal y Seguridad Alimentaria en las Materias Primas 4,5
- Metodologias Avanzadas en Calidad y Seguridad Alimentaria 4,5
@ Orihuela
Innovacion y Desarrollo Tecnologico Empresarial
- Desarrollo de Nuevas Tecnologias de Envasado
- Bio-Sostenibilidad y Valorizacion de Co-Productos de la Industria Alimentaria
- Analisis de Oportunidades de Mercado y Direccion de Marketing Agroalimentario
Segundo Semestre - Perfil Investigador (Optativas)
Innovaciones Tecnolégicas para aumentar la Calidad y Funcionalidad de
PLAN DE ESTUDIOS los Alimentos
Este master contempla dos especialidades: - Investigacion Orientada a la Mejora de la Calidad y Seguridad de los 3
Especialidad en Innovacién y Desarrollo de la Calidad y Seguridad Alimentaria (perfil Productos Animales
profesional). ) L . .
Especialidad en Investigacién de la Calidad y Funcionalidad de los Alimentos [perfil SIS e (M S CRD (Al e BB A e e EIEES &
investigador). - Perfil Aromatico en Alimentos y su Relacion con la Calidad 3
Innovaciones Tecnoldgicas en la Elaboracion de Alimentos
PERFIL DE INGRESO - Tratamientos Eco-Innovadores en Pre-Post 3
Para la admision en el Master se requiere estar en posesion del titulo de licenciado o - Elaboracién de Alimentos Enriquecidos en Fibra Dietética 3
titulo oficial de grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Ingeniero Agrénomo o . .
o oo , S o . , - Recubrimientos Comestibles 3
similar, Enologia, Biotecnologia, Veterinaria, Farmacia, Bioquimica o Biologia.
Trabajo Fin de Master 12

* ECTS: European Credit Transfer System



