CONVOCATORIA ORDINARIA

CALENDARIO DE EXAMENES PRIMER SEMESTRE: del 7 enero al 20 enero 2026

EXAM 1 EXAM2 EXAM3 EXAM4
09/01/26 |12/01/26 |14/01/26 | 16/01/26
9:30-11:30 D E A G

ALMUERZO
12:00-14:00 C F B H

A: Contaminacion Bidtica y Abidtica de los Alimentos

B: Innovaciones en Alimento Vegetales en IVy V Gama

C: Innovaciones en Productos Carnicos, Lacteos y de la Pesca

D: Analisis Sensorial como Herramienta para la Innovacidon de Alimentos
E: Biotecnologia de la Produccion Animal

F:Gestion y Financiacion de la Investigacion Publica y Privada

G: Planificacion y Elaboracion de Trabajos Cientificos

H: Avances Biotecnoldgicos en la Elaboracidon de Alimentos
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CONVOCATORIA ORDINARIA

CALENDARIO DE EXAMENES SEGUNDO SEMESTRE: del 1 junio al 16 de junio de 2026

INNOVACION y DESARROLLO
de la Calidad y Seguridad Alimentaria (5 asignaturas)

EXAM 1 EXAM2
04/06/26 11/06/26

Junio de 2026

9:30-11:30 D E :
12:00-14:00 B C

15
Comida

P
16:00-18:00 A

29

A: Avances en Bienestar Animal y Seguridad Alimentaria en las Materias Primas

B: Metodologias Avanzadas en Calidad y Seguridad Alimentaria

C: Desarrollo de Nuevas Tecnologias de Envasado

D: Bio-Sostenibilidad y Valorizacion de co-Productos de las Industria Alimentaria

E: Anadlisis de Oportunidades de Mercado y Direccion de Marketing Agroalimentario
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CONVOCATORIA ORDINARIA

CALENDARIO DE EXAMENES SEGUNDO SEMESTRE: del 1 junio al 16 de junio de 2026

INVESTIGACION de la Calidad y Funcionalidad de los Alimentos
(6 asignaturas)

Junio de 2026

EXAM 1 EXAM2 3
04/06/26 11/06/26 1

9:30-11:30 D C g
12:00-14:00 A E -
Comida &
16:00-18:00 B F

29

A: Investigacion Orientada a la Mejora de la Calidad y Seguridad de los Productos Animales

B: Compuestos Bioactivos con Propiedades Antioxidantes

C: Perfil Aromatico en Alimentos y su Relacion con la Calidad
D: Tratamientos Eco-Innovadores en Pre-Post

E: Elaboracidon de Alimentos Enriquecidos en fibra dietética
F: Recubrimientos Comestibles
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CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA
CALENDARIO DE EXAMENES PRIMER SEMESTRE: del 26 de enero al 7 febrero de 2026, actas 17/02

EXAM 1 EXAM2 EXAM3 | EXAM4
SHERTIE Stk IR 30/01/26 02/02/26 03/02/26 04/02/26

L 1l X J W 5 D 9 30 11 30
29 30 31 1 2 3 4 ALMUERZO
5 6 7 a g 10 11 12:00-14:00 D E A G

i 12 13 14 15 16 17 18

A: Contaminacion Bidtica y Abidtica de los Alimentos

R - ) Ry R B: Innovaciones en Alimento Vegetales en IVy V Gama

. BT 31 - C: Innovaciones en Productos Carnicos, Lacteos y de la Pesca
sl D: Andlisis Sensorial como Herramienta para la Innovacién de
EXA EXA EXA — _ - .
. L P Alimentos

E: Biotecnologia de la Produccion Animal

F:Gestion y Financiacion de la Investigacion Publica y Privada
G: Planificacion y Elaboracion de Trabajos Cientificos

H: Avances Biotecnoldgicos en la elaboracion de alimentos



CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA
CALENDARIO DE EXAMENES SEGUNDO SEMESTRE: del 29 de junio al 11 de julio de 2026, actas

20/07
Asignaturas del segundo semestre
LD B8 ek 2N INNOVACION y DESARROLLO
L % X J W & D
EXAM1 _ EXAM2 2 EXAM3 4 g
6 7 8 g 10 1 12 9:30-11:30 A B D
e R I [ e e ALMUERZO

= (R I e L 12:00-14:00 C E

27 28 29 30 31

A: Avances en Bienestar Animal y Seguridad Alimentaria en las Materias Primas

B: Metodologias Avanzadas en Calidad y Seguridad Alimentaria

C: Desarrollo de Nuevas Tecnologias de Envasado

D: Bio-Sostenibilidad y Valorizacion de co-Productos de las Industria Alimentaria

E: Analisis de Oportunidades de Mercado y Direccion de Marketing Agroalimentario



CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA
CALENDARIO DE EXAMENES SEGUNDO SEMESTRE: del 29 de junio al 11 de julio de 2026

Asignaturas del segundo semestre

L N INVESTIGACION
L il X ] W 5 D

EXAM1 3 EXAM2 2 EXAM3 4 g
6 7 8 9 10 1 12 9:30-11:30 D B C
13 14 15 16 17 18 19 ALMUERZO

20 21 22 23 24 25 26 12:00-14:00 = A E

27 28 29 30 31

A: Investigacion Orientada a la Mejora de la Calidad y Seguridad de
los P. Animales

B: Compuestos Bioactivos con Propiedades Antioxidantes

C: Perfil Aromatico en Alimentos y su Relacién con la Calidad

D: Tratamientos Eco-Innovadores en Pre-Post

E: Elaboracidon de Alimentos Enriquecidos en fibra dietética

F: Recubrimientos Comestibles



CALENDARIO DE EXAMENES CONVOCATORIA Diciembre : del 1 al 31 de octubre de 2025
ESPECIAL-OCTUBRE Entrega de actas hasta el 10 de noviembre de 2025

PRIMER SEMESTRE A: Contaminacidn Bidtica y Abidtica de los Alimentos
octubre de 2025

N Ly
- N ETIETTIRETTII C ovecioncs on broductos Carmicos Lictews y de o pesca
E M X ] W S D ) !
06/10/25 | 08/10/25 14/10/25 16/10/25 D: Analisis Sensorial como Herramienta para la Innov. Aliment.
20 2 E G D A

9:30-11:30 E: Biotecnologia de la Producciéon Animal
F:Gestidon y Financiacion de la Investigacién Publica y Privada

Exam Exam ALMUERZO G: Planificacidn y Elaboracién de Trabajos Cientificos
1 7 2 9 10 & 12 12:00-14:00 F H C B H: Avances Biotecnoldgicos en la Elaboracién de Alimentos
E
13 S s I 7 18 19

o o [B] s 2 s o, SEGUNDOSEMESTRE_EMPRESA

A: Avances en Bienestar Animal y Seguridad Alimentaria en las Materias Primas
B: Metodologias Avanzadas en Calidad y Seguridad Alimentaria

C: Desarrollo de Nuevas Tecnologias de Envasado
D
E

Exam Exam

2% ) ek, 3 31 1 2

9:30-11:30 B E c : Bio-Sostenibilidad y Valorizacion de co-Productos de las Industria Alimentaria
ALMUERZO : Andlisis de Oportunidades de Mercado y Direccion de Marketing Agroaliment.
12:00-14:00 A D

SEGUNDO SEMESTRE_ INVESTIGACION

A: Investigacion Orientada a la Mejora de la Calidad y Seguridad Prod. Animales
B: Compuestos Bioactivos con Propiedades Antioxidantes

9:30-11:30 A E C C: Perfil Aromatico en Alimentos y su Relacién con la Calidad
D: Tratamientos Eco-Innovadores en Pre-Post

ALMUERZO E: Elaboracion de Alimentos Enriquecidos en fibra dietética

12:00-14:00 F B D F: Recubrimientos Comestibles
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